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ABERTAS AS INSCRICIONS PARA 0S CONCURSOS DE
GALICIA FORUM GASTRONOMICO

e O publico podera votar na web ao ‘Cocifieiro Galego' e entrar no sorteo dunha comida
para duas persoas en cada un dos restaurantes dos chefs finalistas

e Cocifeiros, panadeiros e estudantes de escolas de hostaleria poderan participar no |l
Concurso de Empanadas que premia a excelencia na técnica e creatividade deste prato

® A Batalla de Sumilleres, organizada en colaboracién co Instituto Galego do ViAo, con-
vida a medir o cofiecemento sobre vifios a profesionais e afeccionados

A Coruiia, 17 de febreiro 2025. Os concursos volveran estar moi presentes na proxima edicion de Galicia Férum
Gastronémico, o maior evento do sector no noroeste peninsular que volve & axenda da cidade herculina do 23
ao 25 de marzo, en Expocorufa. Ali celebraranse novamente o Premio Cocifieiro Galego, cuxo prazo de vota-
cions do publico finalizara o proximo 28 de febreiro; o Il Concurso de Empanadas e a Batalla de Sumilleres, am-
bos coas inscricions xa abertas a través da web.

Cabe lembrar que os chefs chefs Arén Alvarez (Os Maristas, Pontevedra), Victor Basante (Arrueiro, Laxe, A Co-
rufia), Bret Fernandez (Prebe, Lugo), Nel Parada (Nordestada, Portosin, A Coruiia) e Miguel Vazquez (Atipico, A
Corufa) son os candidatos oficiais a Cocifieiro Galego 2025, tras ser seleccionados por un xurado formado por
acreditados profesionais cunha ampla traxectoria no sector. O galardén recofiece "o labor dos cocifieiros
emerxentes que ofrecen propostas culinarias de calidade, utilizan produtos de proximidade, fan unha cocifia
sostible e difunden estes valores"”, e esta patrocinado un ano mais por Gadis coa colaboracion de Sammic,

O gafiador do concurso elixirase sumando as votacions do publico e o voto do xurado profesional, en porcenta-
xes paritarios do 50 e 50%, podendo realizarse as votacions a través da web www.galiciaforumgastrono-
mico.com/cocinerogallego . Entre quen emita o seu voto na web sortearase unha comida para duas persoas en
cada un dos restaurantes nomeados.

En canto ao Concurso de Empanadas Galicia Férum Gastrondmico, un certame que premia a excelencia na téc-
nica e a creatividade nun dos pratos mais emblematicos da gastronomia galega, como é a empanada, podese
participar en duas categorias: Profesional, dirixida a cocifieiros e panadeiros expertos na elaboracion das tradi-
cionais empanadas galegas, e Formacion, aberta a estudantes de escolas de hostaleria, para destacar e valorar
o papel fundamental da formacién gastrondmica. As inscricidns estaran abertas ata o 28 de febreiro, podendo
consultarse as bases na web.
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0 xurado, composto por destacados profesionais do sector, avaliara as propostas e seleccionara aos gafia-
dores o martes 25 de marzo. O certame conta co apoio da Deputacion de Corufia e a colaboracién de Kitchen
Aid.

GASTRONOMIA LIQUIDA. Finalmente, a Batalla de Sumilleres volvera celebrarse nas xornadas do domingo 23 e
luns 24 no Wine Circus, un dos espazos que forman parte da proposta de Gastronomia Liquida do Galicia Fo-
rum Gastronémico, xunto ao Coffee Férum e Cocktail Bar Férum, cuxo programa se presentara a proxima se-
mana.

Organizada polo Galicia Férum Gastrondmico, en colaboracion co Instituto Galego do Vifio (INGAVI), a Batalla
redne a afeccionados e profesionais que comparten a sta paixén polo vifio e os seus coflecementos nunha ex-
periencia Unica: unha cata a cegas por parellas con vifios de calquera rexion vinicola do mundo e onde s6 os
mais expertos chegaran a gran final para retarse en cofiecemento.

Habera tres fases clasificatorias para a Batalla Final, e o desenlace vivirase en directo.

Informacidn e inscricions en www.galiciaforumgastronomico.com/batallasumiller
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